
A P E R I T I V O S
 Foie Mi-Cuite, Jamón De Pato Manzana Asada, Bálsamo

De Módena Y Pan De Nueces
Brioche Queso, Bacalao Ahumado y Tomate Provenzal
Tataki de Presa Ibérica y Cebollita Roja Caramelizada

C O M E N Z A M O S  
Medallones de Bogavante, Mahonesa de Ponzu y Crema

de Carabineros

P E S C A D O
Popieta de Merluza, Gambón, Pak-Choi y Velouté de

Almejas

C O R T A N T E
Sorbete De Mango con Infusión de Agua de Jamaica

C A R N E
Solomillo de Ternera envuelto en panceta ahumada, crema

de batata, ciruelas pasas y demi-glace 

P O S T R E
Chocolate, Oro y Helado

Uvas de la suerte 
Dulces navideños

P.V.P. 115€
 

M E N Ú  D E  N I Ñ O S
Canelones De Atún Gratinados Con Nube De Queso Y

Crema De Tomate
Pluma Ibérica Y Patatas 

 Cremoso De Chocolate Con Peta Zetas Y Helado
P.V.P. 30€

  

R E C E N A  N O C H E V I E J A
 

Después de 2 horas
Selección de tacos 

Caldo de Navidad
Después de 5 horas

Chocolate con churros
Surtido navideño

MENúnochevieja

CENA DE GALA Y COTILLÓN 165€
COTILLÓN 75€

CENA DE GALA, COTILLÓN Y NOCHE DE
HOTEL CON DESAYUNO 235€/PERSONA


